HOJAS DE FILTRO CON TRIEX® PARA REMOVER TRICLOROANISOL

Efectivamente remueve el tricloroanisol del vino y de otras bebidas (patente pendiente)

Caracteristicas

Las hojas de filtracion a profundidad FIBRAFIX® TX-R se usan como un método
efectivo para remover el tricoloroanisol-2,4 y 5 del vino y otras bebidas. En
oposicidn a otros métodos con el mismo fin, éstas hojas no modifican el olor
o sabor original. Las hojas FIBRAFIX® TX-R contienen TRIEZ® (falta patente), un
componente inorganico. Todos los materiales son para alimentos y son
aprobados por la FDA.

Aplicacion
Las hojas FIBRAFIX® TX-R son utilizadas como cualquier hoja de filtro. Una sola
pasada por el filtro es suficiente para remover el tricloroanisol.

Tasa de flujo recomendada
350L/m2/h

El tricloroanisol en las bebidas

El tricloroanisol en las bebidas es un problema serio para los vinos en la
industria de las bebidas. Puede ser encontrada en los corchos, barriles de
encino, tanques de almacenamiento y otros equipos. Tienen un olor nohoso
que puede ser detectado en el vino incluso cuando esta a 5 partes por trillon.
Sorprendentemente, incluso a una o dos partes por trilloon, puede afectar el
sabor del vino.

Otros métodos han sido desarrollados para tratar vino con rastros de
tricloroanisol, sin embargo, métodos como el del Polietileno son mas costosos
y toman mas tiempo y modifican el sabor del vino. Métodos que involucren
la adicién de leche o productos de leche son utilizados en algunos casos, sin
embargo, también reducen el aroma y pueden agregar alergenos al vino. El
método de usar la mostaza como un desodorante de tricloroanisol también
repercute en el sabor y distorsién del aroma.

Manejo

Hojas de filtracién a profundidad son utilizadas en filtros de plato y marco, tal
como los de la serie FILTROZ NOVOX®. Deben de ser humectadas cuando se
cargan los filtros y deben de ser pre-empapadas con agua limpia a 50 L/m2.

Condiciones de esterilizacion
Las hojas puedem ser esterilizadas con agua caliente (85° C).






